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CS-CLEAN EXTREM
DESENGORDURANTE  ALCALINO  FORTE

APRESENTAÇÃO
Desengordurante de carácter fortemente alcalino. Indicado para a remoção de gorduras e de resíduos
alimentares carbonizados.

INDICAÇÕES DE PERIGO / CONSELHOS DE PRUDÊNCIA
Provoca queimaduras.
Usar luvas de proteção/vestuário  de proteção/proteção ocular/proteção facial
SE ENTRAR EM CONTACTO COM OS OLHOS: enxaguar cuidadosamente com água durante vários minutos. 
Caso a irritação ocular persista: consulte um médico.
Em caso de acidente ou mal estar, consulte imediatamente o médico (se possível, mostre-lhe a etiqueta do 
produto).

DADOS TÉCNICOS
Aspecto Físico: Líquido transparente Densidade: 1,10±0,01
Cor: acastanhado Valor de pH (sol. a 1%):14,0 unidades.
Odor: Ligeiro, praticamente inodoro.                                      Solubilidade: Solúvel

APLICAÇÕES E MODO DE UTILIZAÇÃO
Utilizar em cozinhas industriais e domésticas, em operações de limpeza a fundo de fornos, fogões,
grelhas, exaustores e filtros, chaminés, fritadeiras, assadores industriais e outros utensílios. Remove
facilmente gorduras e resíduos alimentares carbonizados.
Para desengordurar equipamentos de grandes dimensões (interiores de fornos, chaminés de exaustores,
assadores industriais, etc.), utilizar puro ou diluído em água até 1:1. Aplicar por pulverização ou com um
pano ou esponja. Deixar atuar entre 2 a 5 minutos e remover a sujidade com o pano ou esponja
embebidos em água limpa. Se necessário, repetir a operação. No final, passar com um outro pano ou
esponja embebidos em água, de modo a remover todos os resíduos de sujidade e restos do próprio
produto. Secar o equipamento com um pano.
Para desengordurar peças pequenas (grelhas, bicos de fogão, filtros de exaustores, etc.) preparar uma
tina com uma solução do produto em água. Diluir entre 100 e 500 ml por cada litro de água. Mergulhar
as peças a desengordurar. Deixar atuar entre 15 e 30 minutos. Enxaguar as peças com bastante água
limpa, de modo a remover todos os resíduos de sujidade e restos do próprio produto.
Devido ao seu elevado valor de pH, mesmo em soluções aquosas muito diluídas, pode verificar-se em
função do tempo de contacto e da diluição utilizada, ataques a superfícies de metal ligeiro (por exemplo,
alumínio) ou vidradas. Em caso de dúvida, recomenda-se a realização de um teste prévio.

COMPOSIÇÃO
Hidróxido de sódio >15%; tensioativos não iónicos <5%


